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Syrische Gaumenfreuden - Integration auf kulinarisch

\/orspeisen

Humus

Mutabal - gegrillte Auberginen-Dip mit Tahina

Baba Ganoush - gegrillte Auberginen-Dip mit Gem{ise
Walnuss-Grantapfel-Dip

Rote Bete Dip

Késerollchen (2 Stiick/Person)

Weinblatter (2 Stiick/Person)

Falafel mit Tahina-Sauce (Sesampaste)

Spinattaschen

Zaatar Rolls - Orientalische Gewiirzmischung in Fladenbrot
Kibeh Ades - rote Linsen oder Kiirbis mit Burgul

Verschiedene gebratene Gemiise mit Granatapfel-Sauce
Mangold mit Joghurtsauce

HeiBe Patata
frittierte Kartoffeln mit Paprikamark und Koriander gediinstet

Dicke Bohnen in Olivendl gediinstet mit Knoblauch
Gebratenen Champignons mit frischem Koriander

Mini Shawarma - gefiillte Hahnchentaschen mit Aioli-Creme
Msakhan - Hdhnchentaschen mit Zwiebeln und Sumak
Kibeh - Burgultaschen gefiillt mit Walniissen und Hackfleisch

Marina - gewiirzte Hackfleisch-Sandwiches

Alle Vorspeisen jeweils 3,00 €
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Salate

Tabouleh
Fatousch - gemischter Salat mit gebratenem Fladenbrot
Kartoffelsalat mit Peperoni und Friihlingszwiebeln

Foul - gekochter Dicke Bohnen Salat mit Tomaten und Granatapfel

Rote Bete Salat auf Babyspinat
Feigen-Datteln-Rucola Salat

Falafel Salat

gebratenen Auberginen Salat mit Joghurtsauce
Linsen- Kichererbsensalat

Rote Bete Tabouleh

Alle Salate jeweils 4,00 € pro Portion
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Hauptspeisen
Mlukhiyeh - Malvenblatter mit Hahnchenfleisch,
Koriander und Reis als Beilage
Spinat-Burgul beliebig mit Schafskase
Mjadara - Linsen mit Reis und gebratenen Zwiebeln

Auberginen Kebap SpieBe in Tomaten-Granatapfelsauce
Reis als Beilage

Kabseh - orientalisch gewdirzter Reis mit Niissen,
Kastanien, Rosinen und Hahnchenkeulen

Mughrabiyeh - Hahnchenfleisch mit Mohren und Kiirbis

Dicke Bohnen Risotto mit Lamm
Dicke Bohnen Risotto vegetarisch

Kartoffeln mit Hackfleischballchen
Erbsen- und Mohreneintopf

Rishtayeh - Mangold mit Linsen und Koriander

Tanbura - Augenbohnen mit Mangold und Hahnchenfleisch

Tanbura - Augenbohnen mit Mangold - vegetarisch

Achten Sie bitte auf unsere regionalen und saisonalen Angebote - je nach Jahreszeit wechseln diese
Auf Wunsch (mit Aufpreis) kdnnen sie unsere Gerichte mit Neuland-Fleisch bestellen

Alle Hauptspeisen mit Fleisch 14,00 € pro Person
Alle Hauptspeisen vegetarisch 12,00 € pro Person
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Nachspeisen
Nachte von Libanon
Griespudding mit Karamellsauce und orientalischer Creme

Maghli - Gewiirzpudding

Syrischer Pudding
Pudding mit Orangenbliitenwasser und Pistazien

Katayef
GrieBpfannkuchen gefiillt mit Kaymak, Mascarpone und Pistazien

Dubai Schokolade Pudding

Alle SiiBspeisen 4,00 € pro Portion
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Menues

10 Vorspeisen inklusive 1 Salat 30,00 € pro Person

2 Vorspeisen, 1 Salat, Fladenbrot, 1 Hauptgericht mit Beilage, 1 Dessert
vegetarisch 28,00 € pro Person

mit Fleisch 30,00 € pro Person




