
 
 

 

Willkommen bei Nefisa! 
 
 

 

 

 
UNSERE MENÜVORSCHLÄGE: 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

  Preis pro Person 
Menü  1:  

Syrische Vielfalt  

 

 

  

10 Vorspeisen nach Wahl: 

- Dips & Appetizer 
- Mezze & Fingerfood  
- Salate  

28,00 € 

(vegetarisch/vegan) 

 

 

30,00 € 

(mit Fleisch) 

Menü  2:  

Orient Klassik 

Ihr individüelles 4-Ga nge-Menü  
züsammengestellt aüs:  
 

- 2 Mezze & Fingerfood 
- 1 Salat  
- 1 Haüptgericht  
- 1 Dessert  

29,00 € 

(vegetarisch/ vegan) 

 

 

31,00 € 

(mit Fleisch) 



 
 

 

 

1. DIPS & APPETIZER (KALT) 

 

Hümmüs 

(vegan) 

Cremiger Kichererbsen-Dip mit Tahina & Oliveno l 3,00 € 

Mütabal 

(vegan) 

Gegrillter Aüberginen-Dip mit Tahina & Knoblaüch 3,00 € 

Mangold in Joghürt 

(vegetarisch) 

Gedü nsteter Mangold mit cremigem Knoblaüch-Joghürt 3,00 € 

Mühammara 

(vegan) 

Wü rziger Dip aüs Walnü ssen, Granatapfel & roter Paprika 3,50 € 

Baba Ghanoüsh 

(vegan) 

Gegrillte Aüberginen mit frischem Gemü se & Granatapfelsirüp 3,50 € 

Gewü rz-Fladenbrot 

(vegan) 

Frisches orientalisches Fladenbrot mit Kra ütern & Gewü rzen 2,00 € 

 

 
 
 

  



 
 

 

 
2. MEZZE & FINGERFOOD (WARM) 

 

Ka sero llchen (2 Stk.) 

(vegetarisch) 

Knüsprige Teigrollen gefü llt mit Schafska se & 

Kra ütern 

3,00 € 

Weinbla tter (2 Stk.) 

(vegan) 

Gefü llte Weinbla tter mit Kra üterreis, Zitrone & 

Gewü rzen 

3,00 € 

Kibeh Adis 
(vegan) 

Linsen-Tartar mit Bülgür, verfeinert mit Oliveno l, 
Granatapfelsirüp & Ro stzwiebeln 

3,00 € 

Spinattaschen (2 Stk.) 

(vegan) 

Gefü llte Teigtaschen mit mariniertem Spinat & 

Granatapfelkernen 

3,50 € 

Falafel mit Tahinasaüce (2 Stk.) 

(vegan) 

Knüsprige Kichererbsenba llchen mit 

Sesamsaüce 

3,00 € 

Heiße Patata 

(vegan) 

Wü rzwü rfel-Kartoffeln mit Paprikamark, 

Knoblaüch & frischem Koriander 

3,00 € 

Gebratenes Gemü se 

(vegan) 

Saisonal eingelegtes Gemü se in Granatapfel-

Marinade 

3,00 € 

Dicke Bohnen in Oliveno l 

(vegan) 

Gedü nstete dicke Bohnen mit Knoblaüch  3,00 € 

Kibeh (1 Stk.) Handgemachte Bürgültasche gefü llt mit 

Rinderhackfleisch, Granatapfel & Sümak 

3,00 € 

Mini Shawarma (1 Stk.) Gefü llte Ha hnchenwraps mit cremiger Aioli-

/Knoblaüchcreme 

4,00 € 

Msakhan (1 Stk.) Gefü llte Ha hnchenwraps mit geschmorten 

Zwiebeln, Sümak & Pinienkernen 

4,00 € 

 

 

 

 

 

 



 

 

 
3. FRISCHE SALATE 

 

Taboüleh Traditioneller Petersiliensalat mit Minze, Bülgür, 

Tomaten & Zitrone 

4,00 € 

Fatoüsch Gemischter orientalischer Salat mit gebratenem 

Fladenbrot & Sümak-Dressing 

4,00 € 

Kartoffelsalat 

Orientalisch 

Wü rziger Kartoffelsalat mit Peperoni, Frü hlingszwiebeln 

& Oliveno l 

4,00 € 

Foül Salat Gekochter Dicke-Bohnen-Salat mit Tomaten, Knoblaüch 

& Granatapfel 

4,00 € 

Falafel Salat Gemischter bünter Salat getoppt mit knüsprigen 

Falafelba llchen 

4,00 € 

Feigen-Datteln-Rücola 

Salat 

Knackiger Rücolasalat mit sü ßen Feigen, Datteln & 

orientalischem Dressing 

4,50 € 

Rote Bete Salat Frische Rote Bete aüf Babyspinat mit Walnüss-

Granatapfel Dressing 

4,50 € 

 

  



 

 

 
4. WARME HAUPTSPEISEN 

 

Mjadara  

(vegan) 

Braüne Linsen mit düftendem Reis & knüsprigen 

Ro stzwiebeln 

10,50 € 

Spinat-Bürgül  

(vegan) 

Frischer gedü nsteter Spinat aüf Bülgür, wahlweise mit 

Schafska se 

10,50 € 

Rishtayeh 

(vegan) 

Mangold mit braünen Linsen, frischem Koriander & 

Gewü rzen 

10,50 € 

Dicke Bohnen 

Risotto  

(vegetarisch) 

Cremiges orientalisches Risotto mit dicken Bohnen & 

Joghürt-Dip 

10,50 € 

Tanbüra  

(vegetarisch) 

Aügenbohnen mit Mangold & frischen Kra ütern, dazü Reis 10,50 € 

Müghrabiyeh  Orientalische Teigperlen mit zartem Ha hnchenfleisch, 

Mo hren & Kü rbis 

15,00 € 

Mlükhiyeh  Feine Malvenbla tter mit Ha hnchenfleisch, Koriander & 

Gewü rzreis 

15,00 € 

Kabseh  Gegrillte Ha hnchenkeülen aüf düftendem Gewü rzreis mit 

Kastanien & Rosinen 

16,00 € 

Aüberginen Kebap Gegrilltes Rindfleisch mit Aüberginen in Tomaten-

Granatapfelsaüce, dazü Reis 

17,50 € 

Lamm Risotto Zart geschmortes Lammfleisch mit gewü rztem Risotto, 

dicken Bohnen & Joghürt 

18,50 € 

 

 

 

 

 

 



 
 

 
5. SYRISCHE SÜSSSPEISEN & DESSERTS 

 

Na chte von Libanon Feiner Grießpüdding mit Karamellsaüce & 

orientalischer Creme 

4,00 € 

Syrischer Püdding Cremiger Püdding mit Orangenblü tenwasser & 

gehackten Pistazien 

4,00 € 

Katayef Grießpfannküchen gefü llt mit Kaymak, 

Mascarpone & Pistazien 

4,00 € 

Gemischte syrische 

Sü ßigkeiten 

Exklüsive Aüswahl an orientalischem Geba ck 

(Baklava, Maamoül etc.) 

48,00 € / kg 

 
 
 

 

 

 

Allergen- & Zusatzstoffhinweis: 

Unsere Speisen werden frisch zübereitet ünd ko nnen Spüren von glütenhaltigem Getreide 

(Weizen/Bülgür), Schalenfrü chten (Walnü sse, Pistazien), Sesamsamen, Milch/Laktose sowie Ei 

enthalten. Eine detaillierte Allergen- ünd Züsatzstoffkarte fü r alle einzelnen Gerichte halten wir 

fü r Sie zür Einsicht bereit ünd stellen Ihnen diese aüf Anfrage gerne zür Verfü güng.  

 

Alle Preise fü r Privatkünden verstehen sich inkl. der gesetzlichen MwSt. Fü r Gescha ftskünden 

ünd Kommünen gelten die Preise zzgl. gesetzlicher MwSt. 

 

 

 

 

 

 


